SOCIETE DES VINS DE PIZAY MACON-VILLAGES

MACON-VILLAGES LE PRODUCTEUR

. . i La famille Marillier exploite le domaine de ROCHEBIN depuis le début du siécle.
LeS V|gnes de Sa| nt Germa| N Ce domaine de 42 hectares se trouve sur la commune de AZE sur une colline au soleil

levant. Les vignes de Rochebin sont d'anciennes propriétés de I'Abbaye de Cluny, qui, des
le Moyen Age produisaient des vins trés appréciés des tétes couronnées de I'Europe entiére
qui pendant huit siécles fréquentérent avec les pélerins les vastes réfectoires monastiques de
Cluny.

CARACTERISTIQUES DE LA PRODUCTION
- Cépage : Chardonnay
- Age des vignes : 25 ans
- Situation : coteaux, exposition Sud, Sud- Est.

e - Sol : argiles et calcaires

aint—%4ermain VINIFICATION
- Récolte manuelle
- Pressurage immédiat

Mﬁcon Viﬂages - Refroidissement aprés pressurage

Mise en boutelle & la propriété par
£ Marillier et Chardigny Appellation Macon Villages Controlée ELEVAGE

Vignerons & 71260 Azé

@® 125%%. 750n

- Conservation en cuve Inox pour préserver le fruit
- Filtration
- Mise en bouteille au printemps

Chardonnay

CARACTERISTIQUES DU VIN

Robe: brillant, doré aux reflets verts

Nez : aromes de fleurs d’acacia et de rose sauvage, touche de miel.

Palais : vin riche et de caractére, belle longueur en fin de bouche.

Dominante: frais et réveillé.

Conditions de service : 12,5° C

Mets d’accompagnement : idéal avec des poissons, des viandes blanches, poulet a
la créme...




