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Assemblage: 70% Pinot Meunier, 15% Pinot Noir et 15%
Chardonnay
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Vieillissement en cave 3 ans

‘ %~ CHAMP

Dosage 8g

Apparence Couleur or péle, belle effervescence

Nez expressif, généreux, ardbme fruité pomme

Bouche ronde et généreuse

Commentaire:
Fruit d’un assemblage des trois cépages champenois dont une ma-

jorité de raisins noirs pour exprimer la générosité de
notre terroir et apporter des ardmes de fruits qui agré-

mentent toutes les occasions de dégustation.
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SCEV CHAMPAGNE LIEBART REGNIER 6 Rue Saint Vincent 51700 BASLIEUX SOUS CHATILLON Tel+33.3.26.58.11.60

liebart-regnier@orange.fr www.champagne-liebart-regnier.com



