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Forts d'une expérience familiale de plus d'un siecle dans 'élevage des vins fins de la Vallee du Rhdne,
Michel et Xavier creent le Domaine de Pierre Blanche a la fin des années 80 sur les contreforts du massif
du Pilat. Apres avoir été défriché et planté, le domaine compte 16 hectares de Cote Rdtie, Condrieu
St Joseph et IGP. Afin de préserver la biodiversité, le domaine est conduit en culture raisonnée et est
certifie HV E (Haute Valeur Environnementale). Chaque Terroir étant unique, ils sont vinifiés separement

afin respecter toutes leurs diversités.

- CEPAGES
Viognier (cépage du Condrieu).

e TERROIR ET VIGNES
Magnifique terroir composé d’un sol granitique clair et de sable
grossier. Cloisonée de mursen pierres seches,lavigne est plantée
dans des cbteaux situés sous le hameau de Peyssonneaux.

* VINIFICATION ET ELEVAGE
Recolte en déebut de vendange pour conserver la fraicheur du
raisin, la cuvaison est faite & basse température (16°C) pendant
quatre semaines, partie en piece et partie en cuve.

e COMMENTAIRES DE DEGUSTATION
C’est un vin tres parfumeé et subtil, avec des arébmes mouvants
de fruits jaunes (mangues, poires, péches, abricot, coing), de
fleurs fraiches (violette, iris, acacia), de musc et d’épices, ainsi
que de fruits secs (amandes et noisettes grillées).

e ACCORDS METS/VINS
A déguster avec des asperges vertes, des sushis ou encore une
Rigotte de Condrievu.

e POTENTIEL DE GARDE
De 3 a4 ans.
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