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Z Vinification :

% Alcool :

¥ Caractere :

i® Mets :

§ Température de dégustation :  environ 14°, & « oxygéner ».

Durée de conservation : 3a4ans.

* Anatexite cluire ai

Granite

100m ¥mica noir  Granite clair
 Muscovire

Les Domaines Mourier - Domaine de Pierre Blancta Rn 86 - 42410 Chavanay
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Xavier MOURIER
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MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

§ Zone de productionCes vins de pays proviennent du lieu-dit Barra
au hameau de Peyssonneau . C’est un terroir @ yigvec ses terrasses
plein sud, et donnant des vins de caractere.

Syrah (cépage unique du crus St Josgph

Vendange manuelle, égrappée a 50%.
Vinification de 10 & 15 jours avec pige&j remontage

12%vol

Couleur rouge soutenue gras et fruité. VA frarexcr

Viande rouge, charcuterie, fromage.
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Trés fortes pentes
aménagees en errass

Filons de granite s
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www.michel-mourier.com



