
   
                                                                                                                   
                      

   

      

           

         
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                   

                      

Syrah Barrique 

 
 

� Zone de production . : Ces  vins de pays  proviennent des coteaux surplombant 
                                                  la rivière le Limony  au hameau de Peyssonneau .  
                                                C’est une terre à vigne , avec ses terrasses plein sud,  
                                                              et donnent des vins de caractère 
 

 

� Vignoble : Magnifique parcelle clos de murs en pierres sèche . 
    sol granit clair et sable grossier 
 

� Cépage : Syrah (cépage unique du crus St Joseph ) 
 

� Vinification : Vendange manuelle, vinifié grappe entière. Cuvaison de 10 à 15 jours  
avec pigeages et  remontages. 

 

� Vieillissement : En fut de chêne de 6 à 8 mois.En fut de chêne de 6 à 8 mois.En fut de chêne de 6 à 8 mois.En fut de chêne de 6 à 8 mois.    
 

% Alcool : 12° environ. 
 

� Caractère : Couleur rouge soutenue, parfum de cassis, gras. 
 

� Mets : Viande rouge, volailles, gibier peu faisandé, fromage à pâte non fermentée. 
 

�Température de dégustation : environ 14°. 
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