MAISON FONDEE EN 1860

P. Risserey

FLEURIE

TERROIR

L’appellation Fleurie fait partie des 10 crus du Beaujolais. Les sols sont
composés de schiste, d’argile et de granite, une combinaison parfaite
pour la culture du cépage emblématique du Beaujolais, le Gamay. Le
Fleurie est un vin délicat, féminin et tres élégant, c’est pourquoi on le

surnomme souvent « la Reine du Beaujolais ».

CEPAGE
100% Gamay

VINIFICATION
Vendange manuelle avec un tri rigoureux des raisins. Vinification
traditionnelle Beaujolaise (macération carbonique). Fermentation et

maturation en cuve inox pour préserver toute la fraicheur du Gamay.

DEGUSTATION

Belle robe rouge grenat intense aux reflets violets.

Au nez, c’est un vin trés fruité aux aromes de petits fruits rouges et
noirs comme la fraise, la mlre ou la myrtille, avec une touche

d’épices.

Bien équilibré et frais, c’est un vin facile a boire aux tannins souples et 4

trés élégants.

Fleurie

APPELLATION FLEURIE CONTROLEE

ACCORDS METS ET VIN

Idéal avec des viandes rouges grilles, les volailles en sauce (Coq au vin)

mis en bouteille par
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C’est un vin prét a boire qui peut se conserver pendant 5 ans.

et les fromages a pate molle.
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