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MALDANT 882 PAUVELOT

BOURGOGNE

Appellation : Bourgogne
Cépage : 100 % Pinot Noir
Vignoble : Issu de mnos meilleures parcelles sur la commune de

Chorey-Les-Beaune.
Sols argilo-calcaires a faible granulosité.

Vinification et élevage :  Macération a froid sous protection de gaz carbonique afin de
préserver les précurseurs d’aromes. Fermentation en cuve MALDANT S$% PAUVELOT
avec contrle des températures. Pigeages et remontages ‘ BOURGOGNE
durant la cuvaison de 25 a 30 jours. Pressurage tendre et R
délicat. Elevage en fiits de chéne pendant 16 mois. Filtration /|
tangentielle a I'embouteillage. o i,
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