D O M A | N E
MALDANT 882 PAUVELOT

ALOXE-CORTON

Appellation : Aloxe Corton ler Cru

Lieu dit : Les Valozieres

Surface : 0,50 ha

Cépage : 100 % Pinot Noir

Vignoble : Juste en dessous des Corton Bressandes, cette parcelle est

exposée sud | sud-est, en mi-céteau sur un sous sol argileux
de faible granulosité. Les vignes ont été plantées en 1960.

Vinification et élevage :  Macération a froid sous protection de gaz carbonique afin de
préserver les précurseurs d’arOmes. Fermentation en cuve
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avec contrble des températures. Pigeages et remontages
durant la cuvaison de 35 a 40 jours. Pressurage tendre et ALOXE;EORTOEI;IE}ER CRY
délicat. Elevage en filts de chéne pendant 16 mois. Filtration i
tangentielle a I'embouteillage. N 01557

Corre Cuvee compone 2843 FLACONS
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