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CORTON-RENARDES Grand Cru

Appellation : Corton-Renardes Grand Cru

Surface : 0,33 ha

Cépage : 100 % Pinot Noir

Vignoble : Sur la montagne de Corton, le vignoble a été planté en

1958 et est situé a 300 m d’altitude sur un sol
rougedtre et caillouteux, offrant au Pinot Noir son
plein épanouissement.

Vinification et élevage : ~ Macération a froid sous protection de gaz carbonique,
afin de préserver les précurseurs d’ardmes. Fermentation en
cuve avec controle des températures. Pigeages et
remontages durant la cuvaison de 35 a 40 jours. | CORTON-RENARDES
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Pressurage tendre et délicat. Elevage 100 % en fiits de GRAND CRU
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En Dégustation

Robe : Velours rouge sombre.
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