
Couleur 
Rouge foncé profond, presque sanguin, 
où l’on voit la maturité du fruit noir.

Nez 
Fruits  noirs,  bigarreaux  et  mûres 
sauvages, mêlés aux épices (cannelle 
et  poivre  noir).  Légèrement  fumé, 
torréfié.

Bouche 
Puissante  et  poivrée,  les  tanins  sont 
souples, murs et harmonieux.
Ample et ronde sur une finale acidulée 
qui apporte finesse et légèreté

Elevage 
Elevage en fûts de chêne ayant déjà été 
utilisés et 25% de fûts neufs environ .

Accord mets et vin 
Lapin rôti ou en sauce, queue de lotte 
au vin rouge.

Temps de garde en cave  
3 à 15 ans.
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SAVIGNY-LÈS-BEAUNE
Appellation:                    Savigny-Lès-Beaune
Couleur :                         Rouge
Région :                           Côte de Beaune 
Cépage :                           Pinot Noir
Sol :                                 Argilo-Calcaire
Granulosité :                   Moyenne +

% par volume : 13%
Gamme : Classique 
Bouteille forme: Standard 
Bouteille teinte: Feuille morte
Bouchon : Liège 
Conditionnement : Carton G
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Potin bourguignon
Le  vignoble  de  Savigny  est  ancien,  il  a  longtemps 
appartenu au domaine Ducal, aux abbayes voisines, et aux 
chevaliers de Malte 
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