LES CONFIDENTIELS
DU CHATEAU PETIT BOYER

MARY 2007

A.O.C. BLAYE COTES DE BORDEAUX BLANC

Nature du sol :
Argilo-calcaire et argile forte

Encépagement :
100 % sauvignon

Rendements :
35 hecto/hectare

Les Vignes :
Vignoble de petites parcelles éclaté géographiquement pour jouer sur les expositions

Age moyen des vignes :
20 ans

Les vignes :
Le vignoble est suivi depuis 1996 en lutte raisonnée. Un effeuillage a la main, des vendanges en vert et
une récolte manuelle sont réalisés.

Vinifications :
Vendanges manuelles en cagette avec tries. Le pressurage est réalisé aprés macération pré-fermentaire a
froid. La fermentation alcoolique s’effectue en fiits neufs.

L’élevage :
Un ¢élevage sur lies avec batonnage pendant 12 mois. Puis passage en cuve pendant 3 mois.
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