GRAND VIN DE BORDEAUX
PREMIERES COTES DE BLAYE

CHATEAU
PETIT BOYER
B

Chdteau

2012

A.O.C. BLAYE COTES DE BORDEAUX BLANC

Nature du sol :
Argilo-calcaire et argile forte

Encépagement :
100 % sauvignon

Le produit :
Vin vinifié en barriqgues neuves a 50% et 50% emitpaes de 1 vin, avec élevage sur lies

Rendement :
22hl/ha

Les vignes :

Le vignoble est suivi depuis 1996 en lutte raisentun effeuillage a la main, des vendanges enetert
une récolte manuelle sont réalisés.

L’age moyen du vignobles est de 20 ans

Vinifications :
Vendanges manuelles en cagette avec tries. Leupaggsest réalisé aprés macération pré-fermentaire
a froid. La fermentation alcoolique s’effectue @tsfneufs a 50% et 50% en cuves.

L'élevage :
Un élevage sur lies avec batonnage pendant 4 moia.

Echelle des plaisirs gustatifs :
Potentiel de garde de 3 a 5 ans.

Dégustation :
Couleur délicate. Nez parfumé sur des notes d’agsuBouche aromatique avec du volume.

Conseils de dégustation :
Servir a 14 °c, a l'apéritif ou sur des poissonsaumces ou grillés

Conditionnement : -

Mise en bouteille au chateau en bouteille lourderoma75 cl. Bouchon 45*24 '2*° colmaté.
Logement en carton couché couleur kraft de 6 obll&®8, impression 2 faces chateau. Par palette
europe : 50 cartons couchées de 12 bouteilles 0wedions de 6 bouteilles
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