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PALOMA 2011 -

2émeannée de reconversion en agriculture biologique

A.O.C. BLAYE COTES DE BORDEAUX

Nature du sol :
Argilo-calcaire et argile forte

Encépagement :
50% de merlot, 25% de malbec, 25% de cabernet Franc

Rendement :
30 hl/ha

Les vignes :
Il s’agit d’'une sélection parcellaire poussée. €efiivée est élaborée a partir du meilleur de cette
sélection.

Age moyen des vignes :
60 ans

Vinifications :

Vendanges manuelles en petites cagettes avecg&ratla00%, apres triage manuel au chai. Encuvage
en cuve en acier inoxydable pour une bonne hyg&nane meilleure maitrise des températures.
Remontages réguliers et une durée de cuvaison &irsesn

L'élevage :
Vin élevé en fat de chéne de 225l neuf a 100%.drméntation malolactique est réalisée en barrique.
Les fOts sont batonnés régulierement.
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