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Vin en agriculture biologique, Certfifie ECOCERT

A.O.C BLAYE COTES DE BORDEAUX

Nature du sol :

Argilo calcaire et argile forte (%gﬁfl{g&u

Encépagement
90% merlot, 10% cabernet franc

Rendement:
49 hecto/hectare

Les vignes :
Le vignoble est suivi depuis 2010 en agricultudmique.

Vinification :
Eraflage a 100%. Encuvage en cuve en acier inoxggedur une bonne hygiene et une meilleure maitiese
températures. Remontages deux fois par jour et@vecurée de cuvaison de trois semaines.

Elevage:
Traditionnel en cuve.

Echelle des plaisirs gustatifs
A déguster des a présent pour le fruit ou a gé2der 3 ans pour des arémes plus truffés et soss boi

Dégustation:
Robe rouge grenat. Un nez tres fin de fruits rougasemble tres enrobé, sur un tapis de fruitsesug

Conseil de dégustation :
Ne pas hésiter a I'aérer avant service. A serviprééérence vers 16°c pour apprécier son fruit

Conditionnement : -

Mise en bouteille au chateau en bouteille lourdisgéke verte 75 cl. Bouchon 45*245™8 colmaté. Logement
en carton couché couleur kraft de 6 ou 12 bllepréssion 2 faces chateau. Par palette europearkthe
couchées de 12 bouteilles ou 100 cartons de 6 ibesite
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