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OOTES DE BORDEAUX AOCTRANCS COTESDE BORDEAUX

E_Icvé en fits de chéne

bl 80% Merlot - 10% Cabernet Sauvignon - 10% Cabernet franc
Assem age

Le vignoble de 15 ha du Chateau Nardou est situé¢ a 1’est de St Emilion
dans I’appellation Francs Cotes de Bordeaux. Les vignes sont disposées
sur un ensemble de coteaux argilo-limoneux exposés vers le Sud. Plantées
a haute densité (5 000 pieds/ha), les vignes sont conduites de fagon

\/ignoble traditionnelle et en viticulture raisonnée. Un ensemble de travaux
rigoureusement menés (ébourgeonnage, effeuillage et éclaircissage) ainsi
qu’'une limitation des rendements a 50 hL/ha optimise la maturité et la
qualité de la vendange.

Une vinification traditionnelle révéle toute 1’authenticité du terroir. Le
raisin est trié a son arrivée au chai, et au cours de la fermentation,
remontages et délestages assurent une extraction douce et progressive de
Nardou Vinification la matiére phénolique. Richesse et équilibre du vin trouvent leur harmonie
au cours d’une macération post-fermentaire prolongée. Un élevage en fiits

de chéne francais de 12 mois ponctué par quelques batonnages affine
s o norpea progressivement ce vin tout en puissance. Un collage naturel au blanc
E 7 = d’ceufs est réalisé aprés élevage.
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Gastronomic Foie gras poélé, confit ou magret de canard, gibier et viandes rouges.
. Carafer, et servir a 18°C.
et service
- Guide Hachette 2011 / millésime 2007: 2 étoiles « Cet habitué du
R d Guide signe un 2007 dont la robe grenat se pare de nuances rubis du plus
cvue de bel effet. Les parfums de fruits noirs, de sous-bois et de boisé bien fondu
presse composent un bouquet discret mais trés harmonieux. Aucune timidité en

bouche, au contraire : c’est ample, charnu, équilibré, long, et a attendre
patiemment deux ou trois ansy.
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g Chateau Nardou 2010 Francs Cotes de
Bordeaux.
CHATEAU NARDOU Un vin velouté et riche, intensément fruité. Concentré et dense, il

Francs Coles de Bordeaux 2008 3 % Pt A e -
exprime toute la qualité de ce millésime avec ces jolis fruits mrs.

- Somptueus, offrant des notes de A garder 3-4 ans. Fruit of the Vines,
prunes fumées et de baies noires 5
mélées & du tabac et des ardmes| Inc. —R.V.

| de sarriette. abv: NA Price: $19

Du velours sur toute fa longueur.
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