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60% Merlot - 15% Cabernet Sauvignon - 15% Cabernet franc - 10% Malbec

Le vignoble de la famille Dubard comprend 43 ha de cépages rouges, parmi
lesquels les vignes les plus anciennes sont sélectionnées pour la vinification
du Chateau Laulerie, Bergerac Rouge. Ces vignes, plantées a haute densité
(5000 pieds/ha), sur des porte-greffe qualitatifs (3309C, 101-14 Mgt, RGM),
sont conduites en Guyot simple. L’effeuillage c6té soleil levant avant la
véraison favorise un bon ¢état sanitaire et la maturité phénolique des
pellicules. Le rendement n’excéde pas 55 hL/ha.

La vendange égrappée et foulée macére en cuves pendant quatre semaines.
Au cours de la fermentation, un cycle quotidien de deux remontages est
réalisé. Un délestage intervient également dans le premier tiers de la
fermentation. La richesse en composés phénoliques ainsi extraite
communique au vin couleur soutenue et structure charpentée. Suite a la
fermentation malolactique, un élevage en fiits de douze mois est réalisé : six
mois en barriques neuves de chéne frangais, et six mois en foudres de 50 hL.
Le Chateau Laulerie est conservé plus d’un an en bouteilles avant d’étre
commercialisé, ce qui laisse au vin le temps de s’épanouir et de trouver son
harmonie avec les aromes épicés et les tanins communiqués par le bois de
chéne.

Le nez, expressif, est marqué par des aromes de fruits noirs et tout un
mélange d’épices. En bouche, les tanins gras et puissants sont agrémentés
par une association de notes fruitées et torréfiées qui donnent beaucoup de
raffinement et de longueur en finale.

Le Chateau Laulerie Rouge se marie harmonieusement avec plats du terroir,
viandes rouges grillées ou en sauce, et fromages divers. Nous
recommandons de carafer ce vin avant de le servir a 18°C. Ce vin peut étre
consommé dés maintenant, mais une garde de 7 a 10 ans vous révélera un
profil plus évolué tout aussi agréable.

1 étoile au Guide Hachette 2008 : « Acheté il y a 30 ans par la famille
Dubard, le domaine compte une nouvelle recrue : Grégory, le neveu,
anologue. Situé sur les coteaux de Montravel, ce domaine s’est souvent
distingué dans le Guide, tant en blanc qu’en rouge. Ce Bergerac rouge
révele une parfaite maitrise de la vinification et de [’élevage en barrique. Sa
structure est bien marquée et le boisé commence a se fondre, révélant
d’intéressantes notes mentholées. On attendra cette bouteille deux a trois
ans. »
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