
VINIFICATION : 
Vinification en méthode traditionnelle. 

ÉLEVAGE : 
Elevé 12 mois sur latte.

ABV :
12% vol, bouteille de 75 cl.

Œil : Robe saumonée aux reflets framboise mariée à des
bulles fines et régulières.

Nez : Arômes de fraises et de fleurs blanches.

Bouche : Attaque franche sur des notes de petits fruits
rouges, finale sur la fraîcheur et la finesse.

Accords mets et vins : Apéritif, dessert, salades estivales.

Service : 5°

CREMANT DU JURA ROSÉ

TERROIR & PRODUCTION :
AOC Crémant du Jura. 

CÉPAGES :
Chardonnay, Pinot Noir.
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