FRUITIERE VVINICOLE

@ A rbois

Producteur depuis 1906

COTES DU JURA
ASSEMBLAGE ROUGE

TERROIR & PRODUCTION :
AOC « Cotes du Jura ».

CEPAGES :
Poulsard, Pinot noir, Trousseau.

VINIFICATION :

Apres égrappage, les raisins sont pressés puis macéreés. La
fermentation alcoolique s'effectue ensuite en cuve a
température régulée, avec des opérations de remontage et
de délestage pour optimiser |'extraction.

ELEVAGE :
L'élevage est réalisé entierement en cuves inox avant
I'assemblage. La proportion de chaque cépage varie selon le
millésime, en fonction des orientations choisies par
I'cenologue.

ABV :
12,5% vol, bouteille de 75 cl.

il : Rouge brillant avec des reflets intenses.
Nez: fin avec des notes de cerises et |égerement boisées.

Bouche : Une tres belle harmonie en bouche, vin équilibré
avec des tanins soyeux. Vin frais et léger.

Accords mets et vins : Apéritif, tapas, Salades, charcuterie,
pizzas.

Service : 15°C
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