FRUITIERE VVINICOLE

@ A rbois

Producteur depuis 1906

ARBOIS TROUSSEAU

TERROIR & PRODUCTION :
AOC Arbois.

CEPAGES :
100% Trousseau.

VINIFICATION :

Apres égrappage, les raisins sont pressés puis macérés. La
fermentation alcoolique s'effectue ensuite en cuve a
température régulée, avec des opérations de remontage et
de délestage pour optimiser I'extraction.

ELEVAGE :
Elevage court en cuve inox pour garder la fraicheur et
I'originalité du cépage.

ABV :
13,5% vol, bouteille de 75 cl.

e | il : Robe grenat.

ARBOIS Nez : Flatteur sur des notes de fruits rouges, de mdre.

Appellation Arbois Contrdlée

TROUSSEAU /' Bouche : tension et fraicheur qui révele les fruits mars.

Accords mets et vins : Gibiers, viandes rouges, autres
SERERERAC: produits fumés et fromages.

Mis ex BourerLLe A 1A PROPRIETE

Service : 14 °C
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