VIGNERONS ET BRASSEURS

NAUTICA

Domaine

ORTOLA,

Les Vignerons Brasseurs Bio -

DOMAINE ORTOLA

Température de service: 10 - 12°C
Garde:1-2ans

AOP LANGUEDOC

CEPAGES
60% Grenache noir, 40% Syrah.

VINIFICATION

Vinification sans sulfites a température régulée. Vinification
de lamoitié de I'assemblage en barrique d’'un et deux vins.

ELEVAGE
En cuve béton.

DEGUSTATION

Sa couleur franche témoigne d'un ensoleillement
exceptionnel. Le nez confirme cette impression grace a
des arémes de fruits rouges et fleurs blanches. Une
bouche puissante, ronde, irrésistible et d'une grande
présence.

ACCORDS METS-VINS
ldéal avec un melon au Porto, des brochettes de poulet
grillé, des antipastis méditerranéens.

VIN BIOLOGIQUES ET BIODYNAMIQUES - BIERES BIOLOGIQUES
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	NAUTICA ROSÉ DOMAINE ORTOLA
	Température de service : 10 - 12°C Garde : 1 - 2 ans

	AOP LANGUEDOC
	CÉPAGES 60% Grenache noir, 40% Syrah.
	ÉLEVAGE En cuve béton.
	DÉGUSTATION Sa couleur franche témoigne d’un ensoleillement exceptionnel. Le nez confirme cette impression grâce à des arômes de fruits rouges et fleurs blanches. Une bouche puissante, ronde, irrésistible et d’une grande présence.
	ACCORDS METS-VINS Idéal avec un melon au Porto, des brochettes de poulet grillé, des antipastis méditerranéens.



