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’ARCENTEILLE CINSAULT - GRENACHE

Une couleur légere, une belle brillance, d’élégants parfums qui s exhalent et des aromes délicats pour une finale romantique.

Cépages : Cinsault - Grenache Noir

Terroir : Argilo-calcaire

Vinification : Pressurage direct, séparation des derniéres
presses.

Débourbage, stabulation des bourbes & 8 jours

Fermentation & basse température. Elevage sur lies fines de 2
mois. Elevage en cuve.

Degustation : Robe pdle et brillante. Nez floral et subtil avec
ses notes de petits fruits rouges frais. La bouche entre fraicheur
et rondeur vous charmera avec sa finesse et ses arébmes
délicats.

Alliance Gastronomique : Servir d 8-10°C aussi bien a l'apéri-
tif gu'en accompagnement de salades estivales, paélla, co-
quilles Saint-Jacques poélées, IEgumes méditerranéens ¢ la
plancha et méme de viandes rouges.

DOMAINE DE L' ARGENTEILLE - 171 CHEMIN DE LABIRAS — 34725 SAINT FELIX DE LODEZ
FRANCE- TEL: +33 4 67 88 29 90
EMAIL : contact@domainedelargenteille.fr / www.domainedelargenteille.fr



