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LIQUEUR ARTISANALE

BENOIT SERRES, c’est l’Histoire d’une Famille qui depuis 1841 élabore des recettes 
artisanales de liqueurs et de spiritueux. J’ai repris le flambeau de la distillerie en 
2022 avec la ferme volonté de perpétuer les traditions familiales. 

Sur la base de la recette Originale, j’ai revisité cette liqueur digestive qui fut créée 
fin des années 1800. Cette crème propose des saveurs plus subtiles et plus raf-
finées que les crèmes habituelles. Élaborée sur la base de macération d’oranges 
douces et amères produites dans le Sud de la France, elle distille des flaveurs 
d’oranges fraiches. 

En bouche comme attendu se développe, d’agréables saveurs d’oranges douces 
légèrement relevées par des notes légèrement amères sur une trame soyeuse, 
pas trop sucrée, pour un parfait équilibre.Une recette de qualité originale, 100 % 
naturelle à boire fraiche, sur glace ou en base de cocktails. L’étiquette est égale-
ment une reproduction de l’étiquette originale datant du début des années 1900.

COCKTAILS :

Orange Creamsicle Martini
30 ml de vodka GERSKA
20 ml de crème d’orange BENOIT SERRES
20 ml de jus d’orange
10 ml de sirop de vanille
Glaçons

Orange Margarita
30 ml de tequila
20 ml de crème d’orange BENOIT SERRES
20 ml de jus d’orange
10 ml de sirop d’agave
10 ml de jus de citron vert frais
Glaçons


