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LIQUEUR ARTISANALE

BENOIT SERRES, c’est avant tout l’Histoire d’une Famille qui depuis 5 géné-
rations élabore des recettes artisanales de liqueurs et de spiritueux depuis 
1841.  Sa couleur est d’une belle brillance, teintée de violet clair. Le nez 
est fin, précis, subtil et élégant. On découvre une belle intensité florale de 
la Violette, rehaussée par les arômes fruités de la Pomme. La bouche est 
ronde, relevée par les flaveurs fruitées de la Pomme. En rétro-olfaction, un 
bouquet floral de Violettes sauvages s’ouvre. En bouche la texture est légè-
rement acidulée, avec un bel équilibre d’une grande finesse et d’une belle 
persistance. Comme toutes les Liqueurs BENOIT SERRES vous pouvez dégus-
ter La VIOLINE bien fraiche, sur un lit de glaçons. La Violine BENOIT SERRES 
agrémente de nombreux cocktails tels que Le COINTREAU TEESE, Le PERRIER 
VIOLINE, La VIOLINE TONIC….

COINTREAU TESSE
4 cl de triple sec
1 cl de jus de pommes
2.5 de liqueur de violine BENOÎT SERRES
1.5 de jus de citrons

VIOLINE TONIC
3 cl de Gin Point G BENOÎT SERRES
8 cl de Schweppes Tonic
1 cl de liqueur de violine BENOÎT SERRES
0.25 orange bio
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