
Site de Production ADV et Logistique : 
16 chemin de la Camave - 31 290 Villefranche de Lauragais
05 61 27 20 97  -  06 38 31 17 03 - bs@benoit-serres.com

Siège social : 7 Saint Aignan Nord 33190 La Réole

COMMENTAIRES :

COCKTAILS :

Site de Production ADV et Logistique : 
16 chemin de la Camave - 31 290 Villefranche de Lauragais
05 61 27 20 97  -  06 38 31 17 03 - bs@benoit-serres.com

Siège social : 7 Saint Aignan Nord 33190 La Réole

LIQUEUR ARTISANALE

La Liqueur Artisanale de Gingembre BENOIT SERRES est élaborée à partir de ra-
cines de gingembre fraîches. Elles sont mises en macération pour en extraire 
ses puissants et délicats arômes. Sa robe est d’un délicat Jaune paille. Au nez 
se dégage un parfum tonique et fruité de gingembre frais sublimé par des notes 
épicées. Une saveur voluptueuse très expressive envahie le palais relevé par des 
notes pimentées avec une finale citronnée. Comme toutes les Liqueurs BENOIT 
SERRES, notre liqueur de Gingembre est 100 % naturelle. Vous pouvez la déguster 
bien fraiche, sur un lit de glaçons. Le Gingembre BENOIT SERRES agrémente de 
nombreux cocktails comme le « Passion Erotique », le « Car’Hot», ou encore le « 
Jimmy Sweet »

JIMMY SWEET
2 cl de liqueur de gingembre Benoit Serres 
1 cl de jus de citron
4 cl de jus d’abricots
1 cl de triple sec

PASSION EROTIQUE
6 cl de vodka GERSKA
4 cl de liqueur de Gingembre BENOÎT SERRES
5 cl de jus de fruit de la passion 
5 cl de jus de cramberry


