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Entre-Deux-Mers - 2021

Le vin

Le Vignoble
Commune : Bordeaux rive droite. 

  

SuperfiCie : 52 hl/ha

CépageS : Sauvignon, Sémillion.terroirS : argile et CalCaire, argile et Silex

Assemblage

70% Sauvignon, 30% Sémillion

Vinification

Traditionnel.

Élevage 

Basse température.

Aptitude au vieillisement

Prêt à boire, ce vin se conservera 1 à 2 ans.

Dégustation

Une couleur vert vif.
Frais en bouche avec d’intéressantes notes de pomme verte,

 cassis et genêt.
Le cépage prédominant de ce joli vin est le sauvignon.

Accompagnement

Parfait avec une entrée froide,
poissons et crustacés

Entre-deux-mers est un vin blanc sec élaboré à Bordeaux. L’appellation est l’une des plus importantes de 
la région bordelaise et se situe entre la Garonne et la Dordogne.
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