
 

 

« Racines rouges2018 » AOP BOURGUEIL 

Un vin tout en gourmandise !  

 

PROVENANCE DU RAISIN :  

Vignes de cabernet franc entre  

30 et 60 ans sur sol argilo-calcaires 

. 

Vinification et élevage apportés : 

Macération de 20 jours, remontage,  

Délestage, élevage en cuves thermorégulées. 

 

Rituelle de dégustation : 

Servez-moi entre 18° et 20°,  

J’accompagnerais vos moments  

D’évasions autour de plats épicés. 

 

Temps de garde : 

 ≈7 /10 ans. 

 

 

 

PALLETISATION : 

En palette Europe consignée 

36 Bouteilles en carton de 6 bouteilles, carton plat carrée 

10 couches de 6 cartons 

Palette filmée 



                                                                              

                                                                                                                

                                                                                                      

 

 

 

 


