BRAASTAD

COGNAC

BRAASTAD Organic VSOP Selected
Blend

ROBE : or jaune. NEZ : amande et massepain, ardbmes bien mariés de fleurs blanches
et de camomille. BOUCHE : saveurs harmonieuses et intégrées d'orange chaude et de
poire. FINALE : légers arébmes de vanille bien équilibrés et des notes de caramel.

| maam Vignoble : Assemblage de cognacs sélectionnés
D BRAASY de Bon Bois, Fin Bois, Petite Champagne et
Grande Champagne.

Sol : Sable, argile et calcaire

Cépage: 100% Ugni Blanc Biologique

Vol : 40%.

Age : Assemblage. Inclut Eau de Vie de 4 4 8 ans.

DISTILLATION ET VIEILLISSEMENT :
BRAASTAD aprés une double distillation soignée, I'eau-de-
spalAe J vie jeune est mise en flts de chéne du limousin
o pour I'élevage dans les caves de cognac Tiffon
a Jarnac. ce cognac comprend le cognac vieilli

Y de 4 a 8 ans.
| ©ORGANIC COGNAC _
LR E ! MEDAILLE :
f FINEST v.S.0.P i ‘. Braastad organic VSOP selected blend a
e N remporté la médaille de bronze au concours
- =4 international des vins et spiritueux 2013 a
Londres.
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