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Château de Pouzols, La Gardye

AOP Minervois

Grenache, Vieux Carignan et Mourvèdre

Situé au cœur de l’appellation Minervois, le Château de Pouzols couvre 80 
hectares de vignes plantées dans un sol caillouteux, sur des terrasses 
argilocalcaires exposées au sud.

Ce vin est doté d'une robe d’un rouge profonde et dense. L’élevage en fûts de 
chêne révèle des notes de torréfaction et des arômes de mûres. La bouche est 
dense, dotée d'une belle texture, s'exprimant sur des arômes de fruits mûrs. Un 
ensemble puissant aux tanins élégants et à la �nale réglissée.

Il se mariera à la perfection avec un canard à l'orange ou un baron d'agneau au four.

Servir entre 16° et 18° C.

LOGISTIQUE

Cartons/couche Couches/palette Cartons/palette Poids palette Palette

HabillageCapsuleBouchonBouteille Code Article 

MATIÈRES SÈCHES

Pour plus d’informations visitez www.vinadeis.com

Le Château de Pouzols appartient à la famille du Baron François-Régis de Fournas depuis 1437.  La famille s’e�orce 
de produire des vins qui traduisent l’expression des terres du Minervois et tout l'amour de leur vignoble.

AOP Minervois

3308440048871

BDX Lux Natura 75 cl
D 72 x H 313 mm

Poids : 1,30 kg 

Complexe alu 
personnalisée CRD

29,3 x 55 mm

Marquage personnalisé
49 x 24 mm

Etiquette : H 118 x L 80 mm
Contre étiquette : H 90 x L 70 mm

53760440116

180 mm

330 mm250 mm

594 8 99 948 kg Europe
1200 x 800 x 1590 mm

6 x 75 cl avec intercalaires
Poids : 9,28 kg


