AOP Languedoc

@ Domaine ORTOLA
Domaine

- ; Les vins de |a famille ORTOLA sont élaborés avec
O R I O L A d 1 la main de ['Homme, de maniére traditionnelle.
y )

Suzanne, Héléne, Nelson et Georges sont au-
jourd'hui a la téte d'un vignoble superbe et trés
sain grace & leur démarche Biodynamique.

SuzaNNE, HELENE, NELsON & GEORGES

Le vignoble Ortola se situe prés de Narbonne, sur
un plateau qui surplombe I'étang de Bages aux
abords de la méditerranée.

v ORTOLA'

! gngagée, la fami//e Ortola conduit son w'gnob/e selon les
pr[nc[pes de la bfoc/gnamie (respecf des cgc/es lunaires
notamment) /amtiquam‘ un traitement naturel des sols qui

favorise le developpement de la hiodiversite!

DOMAINE ORTOLA
ROSE

8@6 Cinsault Grenache Syrah

Vinification dans le respect des principes de la
biodynamie, les levures indigénes fermentent a
température régulée.

Un brassage des lies les plus fines est pratiqué en
fin de fermentation

VIN BIODYNAMIQUE

Lavcurpoc

ArrsiLanon v’ OriciNg ProTEGEE

Domaine

ORTOLA,

Suzanne, HeLene, Nevson & GEORCES

! Belle robe couleur pomelo, brillante ; une attaque
tonique, un milieu de bouche complexe, a la fois
acidulé et fruité, sur la péche blanche et le
pamplemousse rose, avec une finale désaltérante
et nette

'“ Se mariera parfaitement avec des filets de
rougets, un poulet marengo ou des salades
estivales

m A déguster entre 10 et 12°C
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