AOP Languedoc

¢ Domaine ORTOLA
Domaine

a ) A Les vins de la famille ORTOLA sont élaborés avec
O R I O LA s, la main de ['Homme, de maniére traditionnelle.
) ;
»

Suzanne, Héléne, Nelson et Georges sont au-
jourd'hui a la téte d'un vignoble superbe et trés

SuzaNNE, HELENE, NELsON & GEORGES

sain grace & leur démarche Biodynamique.

Le vignoble Ortola se situe prés de Narbonne, sur
un plateau qui surplombe I'étang de Bages aux
abords de la méditerranée.

+ORTOLA'

’ gngagée. la fam[//e Ortola conduit son v[gno/)/e selon les
principes de la éioc/gnam[e (respect des cgc/es lunaires
notamment) praf[quanf un traitement naturel des sols gui

f’avor[se le déve/oppemenf de la biodiversite”

DOMAINE ORTOLA
ROUGE

036 Carignan Grenache Syrah

VIN BIODYNAMIQUE
Vinification dans le respect des principes de la

biodynamie, macération traditionnelle de 3 semaines,
les levures indigénes fermentent a température
régulée.

Quelques remontages trés doux accompagnent cette
phase de macération.

Extraction douce pour préserver le fruit

Lancuepoc

ArLLaTion o' Onicing PRoTEGEE

Domaine

ORTOLA,

Suzaxne, Hevese, Neuson & Georces

! Bel équilibre pour ce vin ample et fruité au nez qui

dévoile des parfums de garrigue, de Zan et de fruits
noirs, gouleyant en bouche avec un joli fruit apportant
de la gourmandise. D’apparence simple, sa structure
tannique bien équilibrée en font un compagnon idéal
pour tous les moments de convivialité

T’ Se mariera avec un gigot d’agneau ou du gibier.

ﬂ A déguster entre 16° et 18°C
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