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ACCORD METS/VIN

TEMPÉRATURE DE SERVICE

Domaine Vialla, «Tigan»

AOP Faugères

Vieux Carignan, Grenache, Syrah, Mourvèdre

Les 25 hectares de vignes sont situés sur les communes de Fos et Roquessels, entre 
300 et 400 mètres d’altitude, sur un terroir de schistes très vallonné. Le climat est 
plus frais et venté que sur le reste de l’appellation Faugères, très atypique pour la 
région. Ce terroir unique confère aux vins une complexité aromatique et une 
minéralité exceptionnelle. 
80% des vignes sont vendangées à la main.

On découvre un vin à la belle robe rubis et au nez intense d’épices et de fruits noirs. 
Un très bel équilibre en bouche entre puissance et minéralité avec des tanins soyeux 
et une belle complexité.

Il accompagnera parfaitement les viandes rouges ou en sauce, les fromages à pâtes 
dures ou encore les desserts chocolatés.

18°C

MATIÈRES SÈCHES

Toscane 75 cl gravée
88 x 302 mm
Poids : 1,25 kg

Etiquette : adhésive H75 x L70 mm
Contre étiquette : adhésive H70 x L70 mm

HabillageBouteille

Complexe alu 
personnalisée

Capsule

Pour plus d’informations visitez www.vinadeis.com

Avec un climat plus frais et venté que le reste de l’appellation Faugères, le Domaine Vialla béné�cie 
d’un terroir unique et atypique qui confère aux vins une complexité aromatique et une minéralité 
exceptionnelle. Véritable passionné et amoureux de la nature, Jérôme Vialla peut compter sur ses 

chevaux pour veiller sur ses vignes. 

2ème naturel

Bouchon

LOGISTIQUE

Cartons/couche Couches/palette Cartons/palette Poids palette Palette

16 5 80 672 kg
Europe

800 x 1200 x 1550 mm

AOP Faugères 

FRANCE

183mm 274mm 

307mm 

6 x 750 ml 


