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DOMAINE

DE LA

FOUDEILLE

Enclavé au milieu des Corbiéres et proche des rives de la Méditerranée, le Domaine de la Roudeille bénéficie
d’un climat favorable a la production de vins pleins de tempérament, riches et généreux.

FRANCE
MARQUE Domaine de la Roudeille *
APPELLATION AQOP Corbieres Boutenac AOP Corbiéres Boutenac
CEPAGES Carignan 45%, Syrah 25%, Grenache 20% et Mourvedre 10%.
VIGNIFICATION Vendanges manuelles, macération carbonique, fin de
[OUDEILLE fermentation en fit et élevage en fiit pendant 12 mois dont 1/3

de barriques neuves.

NoTEs DE DEGUSTATION ~ Ce vin a la robe sombre et profonde offre un nez intense de fruits
rouges, de garrigue et d’épices accompagnées de notes boisées. La
bouche est ample et puissante, avec des ardbmes de fruits noirs, de
réglisse et de cacao.

ACCORD METS/VIN A déguster avec de la tapenade, du chorizo, une souris d’agneau ou
une cote de beeuf.

TEMPERATURE DE SERVICE 16° / 18°C

MATIERES SECHES

BX Sensation 75 cl Complexe Al . .
D 76 x H 315 mm 1% Naturel omé)}g{)e v Etzqu/e%‘te 9 adhéswe, H 100 x 1 75 mm
Poids : 1.32 kg 49 x 24 mm 293 % 55 mm Contre étiquette : adhésive H 90 x 1 70 mm
6x 750 ml
LoOGISTIQUE
Couches/palette | Cartons/palette Poids palette
304mm k Europe
25 e skl 800 x 1200 x 1430 mm
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VINADEIS

VIGNES - VINS - BOISSONS

Pour plus d'informations visitez WWW.Vinadeis.com 12 rue du Rec Veyret - BP 414 - 11 100 Narbonne Cedex - Tél: + 33 (0)4 68 42 75 00 - Fax: +33 (0)4 68 42 75 01



