


AOP Minervois

Marque
Domaine de Cazelles-Verdier, Tonkin

Appella�on
AOP Minervois 

Cépages
Grenache, Syrah, Carignan et Mourvèdre.

Vinifica�on
Pressurage direct. Vinifica�on en cuve inox à basse 
température. Court élevage sur lie. Limita�on de 
l’u�lisa�on du SO2. 

Notes de dégusta�on 
La robe est d’une couleur grenat aux reflets profonds. 
Le nez, de fruits noirs et d’épices, est très élégant. La 
bouche présente une fraîcheur appréciable, enrobée 
par une impression de gras très fla�euse qui met en 
valeur des arômes séducteurs de fruits mûrs. La 
longueur de la finale est elle aussi très appréciable.

Accord mets/vin
A déguster avec des broche�es de porc aux pruneaux 
ou des cailles rô�es.

Température de service
Entre 16 et 18°C.
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BG Authen�que 75 cl
D 88 x H 295 mm

Poids : 1.45 kg

Etiquette : adhésive H 70 x l 90 mm
Contre étiquette : adhésive H 80 x l 70 mm

HabillageBouteille Capsule

bouchon
nomacorc 

select green

Bouchon
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Cartons/couche Couches/pale�e Cartons/pale�e Poids pale�e Pale�e

185mm 274mm 

306mm 

16 5 80 708 kg
Europe

800 x 1200 x 1670 mm

6 x 750 ml 

|  Les Artisans du Bio, Château de Jonquières, 11100 Narbonneartisansbiowine.com

Jean-Paul connaît le travail qu'exige ce 
terroir pour élever Syrah, Grenache et 
Carignan. Avec courage et passion, il 
produit des vins de caractère dans un 

total respect de la nature.

Complexe Alu
CRD

29.3 x 55 mm

Héritier d’une longue tradition vigneronne, Jean-Paul Verdier poursuit l’histoire de son domaine avec 
des vins à la robe soutenue et structurés en bouche. Des grands du Sud par excellence. 

En 1713, la famille Verdier s’est établie sur une parcelle de 50 ares.


