


MARQUE

APPELLATION

VIGNOBLE

NOTES DE DÉGUSTATION

ACCORD METS/VIN

TEMPÉRATURE DE SERVICE

LES DIAMANTS NOIRS DU LANGUEDOC,
SÉLECTION "BLACK RÉSERVE" BY VAL D'ORBIEU

Début 2012, commence un long travail de recherche et de sélection de 
parcelles parmi le grand vignoble de 17000 hectares du groupe VINADEIS.
Olivier Dauga, faiseur de vin, accompagne les vignerons et oenologues dans la 
création de ces grandes cuvées, pour traduire des valeurs de caractère, de 
dynamisme, d'ancrage et de générosité dans ces vins de la viticulture 
languedocienne. Nous vous invitons à découvrir ces diamants noirs, début 
d'une grande lignée de cuvées d'exception signées Val d'Orbieu.

MATIÈRES SÈCHES

BG Authentique 75 cl
D 88  x H 295 mm

Poids : 1.45 kg 

Etiquette : adhésive H 80 x l 90 mm
Contre étiquette : adhésive H 80 x l 70 mm

HabillageBouteille

Complexe Alu
CRD

29.5 x 60 mm

Capsule

1ère Naturel
Marquage personnalisé

49 x 24 mm

Bouchon

Pour plus d’informations visitez www.vinadeis.com

L E S  A S P R E S

6 x 750 ml

LOGISTIQUE

16 5 80 780 kg
Europe

800 x 1200 x 1665 mm

Cartons/couche Couches/palette Cartons/palette Poids palette Palette

272 mm

304 mm

183 mm

FRANCE

AOP Côtes du Roussillon - Les Aspres

Château Passa, Aspirations Catalanes

AOP Côtes du Roussillon Les Aspres

Le Château Passa se situe aux portes du pays catalan, entre mer et 
montagnes. Une situation géographique idyllique o�rant une grande 
variété de terroirs et des raisins gorgés de soleil. 

Ce vin délicat et fruité o�re une robe d’un rouge grenat intense et 
un nez puissant de fruits rouges et d’épices. La bouche révèle 
rondeur et souplesse avec une belle longueur. 

Gibiers et plats en sauce.

16° / 18°C
 


