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Une histoire de famille...

Robe d’un joli rouge sombre. 
Nez intense et complexe, exhalant 
de puissants arômes de fruits noirs 
(cassis, mûres, myrtilles), de violette et 
d’épices, mêlés à des notes vanillées 
et chocolatées. La bouche est dotée 
d’une matière particulièrement 
riche et fruitée et bénéficie d’une 
belle ossature, portée par des tanins 
puissants et mûrs. Le bois est présent 
mais se marie harmonieusement 
à l’ensemble. La concentration 
et la longueur en bouche sont 
impressionnantes.
Un vin de caractère, mariant fougue 
et élégance, à déguster sur un carré 
d’agneau, une viande en sauce, du 
gibier ou un fromage affiné.

Bouteille de 75 cl Bordeaux Eden
Carton de 6 bx couchées à plat
Gencod bouteille : 3443660005904  
Gencod carton     : 3443660105901

La vinification allie tradition et 
modern i té,  avec de longues 
cuvaisons et élevage en barriques.
Chaque cépage est vinifié sépa-
rément. La vendange est égrappée 
et  légèrement  fou lée avant 
l’encuvage. La macération est 
réalisée dans des cuves en bois. La 
température de fermentation est 
maintenue sous les 28 °C pendant 
toute  la cuvaison.
Le chapeau de marc est travaillé 
tout au long de la macération 
par remontage. Pigeage manuel. 

L’encépagement est caractéristique 
des vins de l’AOC Corbières : 
Grenache, Syrah, Mourvèdre et 
Carignan.
Le sol complexe est constitué de 
marnes bleues, d’éboulis schisteux, 
ou de galets roulés, vestiges de 
l’ancienne plaine alluviale de 
l’Orbieu, coulant aux limites du 
Domaine.

Domaine
Le vignoble du château de Vaugelas
s’étend sur 150 ha, face à la 
montagne Alaric. Propriété de la 
famille Bonfils depuis 2000, le château 
fournissait déjà en vin l’Abbaye de 
Lagrasse au XVIème siècle.

Une Famille de Vignerons depuis 1870

Dans la gamme
Château Vaugelas Le Prieuré

Certaines parcelles sont vendangées 
en plusieurs fois afin de bénéficier 
d’une matur i té opt imale des 
grappes. 
Élevage de 15 mois en fûts de chêne 
français (neufs et 1 vin).


