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BLICLLIUE :
It Vodka de Gastronomie

1765 Ce sont des recettes contemporaines de Cathewiee 11
s j,y){/ - . Russie (1729-1796), qui reprend tous les code¥dedue
(CIE o ol

pour la consommation des eaux de vies de qualitérm

WHITE GOURMED SPIRIT accompagnement des mets les plus fins.

Recette N°30 Lemon & Mi

Fiche Technique

Descriptif

Cette vodka raffinée est issue de la distillatiersdigle a la facon du rye whisky Canadien.
C’est dans le premier distillat, d’'une puissanc&@® que nous faisons macérer le citron et le
lait durant plusieurs jours, puis il est filtré gilement.

Nous faisons une seconde distillation de ce macdfiatd’en extraire tous les parfums les
plus subtils. Lorsque la vapeur se forme et leidigse concentre, nous distillons jusqu’a
obtenir un degré de 43° sans réglage du degréaa. l'e

Ingrédients

Alcool de seigle, citron frais et lait entier noaspeurisé.

Fiche de dégustation

Nez : Arbmes du citron frais et bien mar, note deges
souples et riches.

Bouche : Elle est trés équilibrée, offre une tnemde
fraicheur en attaque, empreinte marquée du citrdese
agrumes. Elle se prolonge ensuite sur les noteserrges et
soyeuses, apportées par le lait.

Finale : D’une infinie douceur, elle s’exprime, ipie de
générosité, dans une finale longue et onctueuse|uant
! un parfait équilibre.

|
| Accords : Cette vodka est destinée a accompagsendts
@ / gastronomiques variés tels que les poissons futrs&chés

BLICILINE |' comme le saumon fumé et en Gravlax, ainsi que |kille
176 N | en sauce créme et
Viche Pitia ' citronnée.




