
Château Franc LE MAINE
a.O.P saint émilion grand cru

Responsable : Philippe BARDET
Appellation : 	Saint-Émilion Grand Cru
CRÉATION DU VIGNOBLE : XVème siècle, acquis en 2008 par 
Philippe BARDET
ENCÉPAGEMENT : 67% Merlot, 32% Cabernet Franc,
1% Cabernet Sauvignon
Âge des vignes : 38 ans
Type de sol	 : Sables au dessus de graves, sables ou sables 
argileux
Superficie : 12,25 hectares
Production : 60000 bouteilles
DURÉE DE L’ELEVAGE : 18 à 24 mois
VINIFICATION : Une technique  de sélection des baies unique 
au monde. Réalisation de macérations douces grâce à des 
cuves nouvelles générations permettant l’immersion du marc 
favorisant l’extraction des tanins soyeux de pellicules. Impor-
tants investissements en recherches microbiologiques pour 
sélectionner nos meilleures levures indigènes.

historique et présentation

Château Franc Le Maine est une propriété de 12,25 Ha d’un seul tenant, située au Sud de Saint-Emilion. 
Surnommé « La Belle Endormie » par Philippe Bardet, un important travail de drainage et de stimulation 
de l’écosystème est fourni depuis son acquisition en 2008.

DOMAINES CHRISTOPHE ANNEY
Château Tour des Termes - 2 rue du Pigeonnier - 33180 SAINT-ESTEPHE

Tél. : +33 (0)5 56 59 32 89 - Fax : +33 (0)5 56 59 73 74 - contact@chateautourdestermes.com
www.chateautourdestermes.com

 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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CHâTEAU

FRANC LE MAINE
A.O.P SAINT EMILION GRAND CRU


