
Cépages 
Petit Courbu, Petit Manseng, Gros Manseng

Terroirs
Galets roulés sur sol argilo-calcaire.

Vinification et élevage
Macération préfermentaire à froid 
Sélection des jus. Fermentation à 16/18°C pendant 15 
jours.
Un an d’élevage en cuve sur lies fines 

Commentaires de dégustation
Notes de fleurs blanches, fruits blancs (pèches, poires), 
fraicheur et intensité au palais, rondeur en bouche.

Accords mets / vin
Petit Gaston est idéal pour accompagner les cuisines 
française, orientale et japonaise, les plats épicés, poissons 
grillés…

Petit Gaston est un «enfant» du Sud-Ouest et de la Gascogne. A l’image de ces ancêtres, ce 
« petit nectar» est terriblement sympathique.
Entre gastronomie, convivialité et passion, Petit Gaston incarne une région avec une identité et 
un patrimoine forts. Un vin emplit d’histoire, de partage et de fête, idéal entre amis. Un nouveau 
style, à boire sur le fruit dés son plus jeune âge. Ses arômes de fruits rouge et ses tanins ronds en 
font un vin gourmand, facile à boire.


