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HACHETTE Wine Spectator
DES VINS _




CUVEE ROYALE LES LAUZERAIES CUVEE TABLEAU
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TAVEL « DIFFERENT »
Issu de I'agriculture
biologique

TAVEL
« SOL'ACANTALYS »
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LA VINIFICATION EN ROSE:
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Grenache blanc, Viognier
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Clairette, Bourboulenc
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Découvrez notre gamme: ‘LES ACANTHES'

M RT.OT

DES ACANTHES

rs proc
o Prosate

Pour des
plaisirs simples |




LEs VIGNERONS beE TAVEL

VIN DE TABLE
BLANC
5Let10L




L E s VIGNERONS beE TAVEL
%Ma 7 9 T

—

LEs VIGNERONS DE TAVEL

TAVEL A “
Cuvée Royale

Nos fiches
techniques sont
a votre
disposition
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FICHES PDF/FICHES FR/FICHES GLOBALES AOC + IGP FR.pdf
FICHES PDF/FICHES FR/PRESENTATION+MEDAILLES FR.pdf

