
     Dans la gamme
- Merlot
- Cabernet- Sauvignon
- Pinot Noir
- Merlot/Cabernet-Sauvignon
- Syrah/Grenache
- Chardonnay
- Sauvignon
- Rosé

    Dégustation
Robe jaune doré de belle intensité. Nez 
d’une grande complexité aromatique : 
pêches, abricots, fleurs blanches, 
agrumes, épices douces…
La bouche affiche une belle rondeur, 
avec beaucoup de gras, un bel 
équilibre et une finale longue et 
aromatique. Cet assemblage fera 
merveille sur des tapas, un poisson ou 
des crustacés en sauce safranée, des 
calamars sur une réduction d’oignons, 
une volaille au curry ou une tarte tatin.

    Conditionnement
Bouteille bordelaise conique
Disponible également avec bouchon

Gencod bouteille  : 3274431419848
Gencod Carton : 3274436319754
    

     Terroir
Une grande diversité géologique, 

un climat influencé par le relief et 

la Méditerranée, les vignobles de 

la famille Bonfils offrent une 

mosaïque de terroirs et de 

microcl imats  permettant  à 

chaque cépage de développer 

sa propre personnalité, donnant 

naissance à des vins de caractère, 

frais, généreux et intensément 

fruités.

    Vinification
Les raisins sont récoltés de nuit ou 

au petit matin, à maturité 

optimale. Après macération 

pelliculaire, la vendange est 

e n v o y é e  a u  p r e s s o i r  

pneumatique. Les différentes 

étapes de la vinification sont 

menées à l’abri de tout risque 

d’oxydation afin de préserver tout 

le potentiel aromatique des raisins. 

Léger débourbage à froid, 

f e r m e n t a t i o n  à  b a s s e  

température. Élevage sur lies fines 

en cuves inox, avec remise en 

suspension régulière des lies.

Capitoul - Les Terrasses
Chardonnay - Viognier
Pays d ’Oc - Indication Géographique Protégée
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