
 

 

 
 

  

Guy Saget a pour vocation d’incarner au plus haut niveau l’ambition de Saget La 
Perrière : apporter une réponse à l’extrême complexité des vignobles du Val de 
Loire. Véritable collection du meilleur de la Loire, les vins Guy Saget vous séduiront 
par leur authenticité et leur accessibilité. 

 

ROSÉ D’ANJOU 
 

Cépage : 100% Grolleau. 

Situation : Anjou-Saumurois. 

Terroirs : Tuffeau, argilo-calcaires. 

Élaboration : Macération pelliculaire puis pressurage avant vinification à 
basse température. Arrêt de la fermentation lors de l’équilibre sucre/alcool, 
élevage sur lies de 2/3 mois avant mise en bouteille précoce.   

Découverte sensorielle : Vin léger et friand de couleur saumonée. Nez 
fruité et délicat aux arômes de groseille et de framboise. Beaucoup de 
rondeur en bouche sur des arômes de fruits rouges nuancés d’épices. 

Accords mets et vin : Melon, artichauts à la vinaigrette, poissons grillés, 
tartes aux fruits rouges. 

Température de dégustation : 9°C 

 

 

 


