
 

 

 
 

  

Guy Saget a pour vocation d’incarner au plus haut niveau l’ambition de Saget La 
Perrière : apporter une réponse à l’extrême complexité des vignobles du Val de 
Loire. Véritable collection du meilleur de la Loire, les vins Guy Saget vous séduiront 
par leur authenticité et leur accessibilité. 

 

CABERNET D’ANJOU 
 

Cépages : 70% Cabernet Franc, 30% Cabernet Sauvignon. 

Situation : Anjou-Saumurois. 

Terroir : Tuffeau. 

Élaboration : Pressurage direct des deux cépages séparément avant 
vinification à basse température. Arrêt de la fermentation lors de l’équilibre 
sucre/alcool, élevage sur lies de 2/3 mois avant mise en  bouteille précoce. 

Découverte sensorielle : Robe cristalline aux reflets  saumonés. Le nez se 
caractérise par des arômes de pétales de roses et de petits fruits rouges. 
La bouche est fraiche et généreuse sur des notes de bonbon anglais et 
de fraise des bois. 

Accords mets et vin : Brochettes de porc aux pruneaux, viandes froides, 
soupe de fraises. 

Température de dégustation : 9°C 

 

 

 


