
 

 

 
 

 

 Guy Saget a pour vocation d’incarner au plus haut niveau l’ambition de Saget La 

Perrière : apporter une réponse à l’extrême complexité des vignobles du Val de 
Loire. Véritable collection du meilleur de la Loire, les vins Guy Saget vous séduiront 
par leur authenticité et leur accessibilité. 

 

ROSÉ DE LOIRE 
 

Cépages : 60% Gamay et 40% Cabernet Franc. 

Situation : Touraine. 

Terroirs : Argilo-calcaires. 

Élaboration : Vendange 100% éraflée. Macération pelliculaire d’environ 20h 
avant pressurage direct séparé de chacun des cépages. Elevage sur lies fines 
pendant 2/3 mois après fermentation pour une mise en bouteille précoce. 

Découverte sensorielle : Couleur pâle aux nuances saumonées. Le nez 
révèle des arômes de groseilles avec une pointe de framboise et des 
nuances de chamallow. En bouche, l’attaque est souple et élégante sur 
des arômes de petits fruits rouges. 

Accords mets et vin : Champignons de Paris en salade, pierrade,  
hamburger maison. 

Température de dégustation : 9°C 


