
 

 

 
 

  

Guy Saget a pour vocation d’incarner au plus haut niveau l’ambition de Saget La 
Perrière : apporter une réponse à l’extrême complexité des vignobles du Val de 
Loire. Véritable collection du meilleur de la Loire, les vins Guy Saget vous séduiront 
par leur authenticité et leur accessibilité. 

 

COTEAUX DU GIENNOIS 

ROUGE 
 

Cépages : 80 % Pinot Noir, 20% Gamay. 

Situation : Centre Loire. 

Terroirs : Siliceux et calcaire. 

Élaboration : Macération de 3 jours avec remontages réguliers avant 
fermentation. Elevage de 8 mois en cuves inox avec fermentation 
malolactique. 

Découverte sensorielle : Couleur Rubis. Nez délicat et épicé aux arômes 
de fruits rouges mûrs. La bouche est ronde et souple avec des tannins 
bien équilibrés.  

Accords mets et vin : Tourte aux légumes, poêlée de champignons, 
viande rouge en sauce, paupiettes de lapin. 

Température de dégustation : 15°C 

 

  


