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Le Domaine des Grandes Espérances porte bien son nom. Enfant prodige de la Maison Saget
La Perrieére, il revendique un style libre et poete. Résolument contemporain, la culture est rai-
sonnee suivant la déemarche de Terra Vitis, pionnier francais de la viticulture durable. Mais si la
raison est au coeur de l'inspiration du domaine, le plaisir est tout aussi vivant. Les vins sont
généreux, festifs, pleins de charme et de promesses. Oui, décidément, de grandes espé-
rances...

Terroir/Cépages : Assemblage de chenin et de chardonnay (50/50) issus de sols
de limons sur argiles.
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| Critéres techniques d‘élaboration : \
I Les conditions exceptionnelles ont permis de faire de Constellation un crémant \ - \
I miliésimé; ‘ < _ Jif ./;; ) ,
Vendangés manuellement en caissettes, les raisins de Chardonnay et de Chenin WT) | fR S
I ont été pressés séparément. lls ont été ensuite assemblés apres la premiére fer- v
| mentation a froid. Aprés un élevage de 8 mois en cuve inox sur lies fines, Constel- \. 1A\
I lation a été mise en bouteille avec ajout de liqueur d'expédition. L'élevage sur

| lattes, avec seconde fermentation en bouteille, a duré g ans avant dégorgement.
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Découverte sensorielle :

D’une superbe couleur or, le nez de ce crémant est sur des aromes beurrés, de

brioche et de noisette. /
Labouche est pleine, complexe et dotée d'une belle longueur axée sur la minéra-

lité et la vivacité conferée par le Chenin. Une bulle extraordinaire pour les ama-

teurs de grands crémants et champagnes vineux. } .

\ L T

-
=1

oge

/ ﬂ%rﬁ@r@
D e ——

¥ - SANCERAE - TOURAINE - ANJOU - MUSCADET [ |




