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Petit Clos

Pinot Noir — BY CLOS HENRI

COMMENTAIRES DU VIGNERONS

“Avec ce fantastique millésime, tres fruité, complexe et a la structure dense,

nous voulions ajouter un nouveau vin a notre gamme. Un vin provenant de y
notre vignoble, élevé sur notre domaine et qui peut étre dégusté a tout '
moment : entre amis, sur un plat léger, avec un barbecue ou simplement :

seul. Parfait équilibre du fruit, non doucereux, aux tanins souples et qui

. o BY CLOS HENRI
provoque cette lueur de surprise dans les yeux de vos invités quand vous —_—

leur révélerez le prix. C'est un vin que nous avons eu plaisir a élaborer et
avec lequel nous souhaitons vous offrir une qualité gourmande. MARLBOROUGH

NEW ZEALAND

QU’EST-CE QUE PETIT CLOS?

Ce vin est une sélection des jeunes vignes de notre domaine. Nous voulions élaborer un Pinot noir au fruité

charismatique et qu'on peut s'offrir pour un budget modeste. Nous avons apporté beaucoup d'attention a la
sélection des fruits et a I'élaboration de ce vin afin de conserver nos références de haute qualité en accord avec le
magnifique terroir que nous avons a Clos Henri.

VITICULTURE
Elevé au domaine, issu des jeunes vignes de Clos Henri Vineyard

Densité de plantation : 5050 Vignes/ ha
Rendement : 6t / Ha (45HI/Ha)

Avec une taille rationnelle et adaptée, une maitrise de la surface foliaire, une vendange verte et minutieuse (a la
main), nous vendangeons les fruits a leur maturité optimale, définie par des tanins mdrs et souples, une bonne acidité
et une agréable fraicheur.

VINIFICATION

Ce vin a fermenté et macéré dans des cuves en inox afin de conserver un maximum d’arémes de fruit.. Cependant,

afin d’enrichir la structure et de gagner en complexité, 9% du vin est élevé en fiits de chéne francais.
Ce subtil équilibre entre le fruit et le chéne permet d’assouplir les tanins mais également de développer un Pinot noir
vibrant et charismatique.

DEGUSTATION

Vous aimerez particuliérement le nez aux nuances chocolatées, les arémes intenses de fruits noirs et ses notes

légerement fumées. En bouche, le fruit gourmand s’associe a une belle fraicheur et des tanins soyeux, le tout dans
I'harmonie et I'équilibre.

Potentiel de garde : 2-3 ans



