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BEL. ECHO SAUVIGNON BLANC

VITICULTURE :

6‘& 6M Cépage : Sauvignon blanc

BY CLOS HENRI

Terroir :
MARLBOROUGH 80% Broadbridge (argile gris-brun)
SRR B 20% Greywacke (ancien lit de riviére)

\ U ‘\7- | \n 1;7 ";{"L \l k Rendement : 7,2t/Ha (54 Hl/Ha)

VINIFICATION :

Les sols graveleux de Marlborough sont re-
nommés pour favoriser les arémes variétaux
du Sauvignon blanc tout en en surlignant un
fruité incomparable. Le vin a fermenté en
cuve nox pour conserver I'élégance du fruit
et ses ardmes, puis il est élevé sur lies fines
durant 6 mois. Notre objectif est de conser-
ver ses arémes expressifs de fruits tropicaux
si typiques du Sauvignon blanc a Marlbo-
rough, tout en conservant ['équilibre par une
belle fraicheur.

Coupe du sol de Broadbridge
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DEGUSTATION :

Robe pile, cristalline aux reflets verts. Nez subtil et in-
tense aux nuances de nectarine, d’abricot mfr, d’ananas et
de fleurs blanches. Attaque fraiche avec une bonne inten-
sité sur l'ananas et les petits agrumes. Bouche harmo-
nieuse, minérale et friande sur fond acidulé.

METS & VIN :

A savourer sur des plats exotiques ou épicés tels qu'un
Curry de Crevettes au Lait de Coco ; un Tajine d’Agneau
au Citron et Pruneaux ou encore un Poulet aux Aman-
des et aux Légumes.




