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AOC MUSCADET SEVRE & MAINE/LIE

Aire de production : Val de Loire / Muscadet

Appellation : A.O.C Muscadet Sevre et Maine sur Lie
Production : 2 500 HL

Vignoble : 50 Ha

Cépage : Melon de Bourgogne 100 %

Sol : 20 440 ans

Degré d’alcool : 12.00 °

Sucrerésiduel : 1.8 g/l Acidité : 3.85 g/l

Vinification

Notre Muscadet est vinifié selon une méthode tiatielle transmise par les générations précédenhtastualisée
avec les techniques d’aujourd’hui.

e Egrappage avec élimination des rafles et autrgssagtrangers.

ePressoir pneumatique “Bucher Grand Cru” pour urieaeion optimale des jus.

eThermo-régulation de la fermentation alcooliqueaintien a 14°C pendant 20 jours.

eElevage sur Lie pendant 7 mois minimum et séled®ta Cuvée aprés dégustation.

eMise en bouteille au printemps.
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D’une couleur or vert pale, la Cuvée révele un fnais et intense aux arémes fruités d’agrume
et de péche. Sa bouche souple et persistanteusffrarmonieux équilibre : a I'attaque, vive et
perlante, s’ouvrent des notes minérales et flordkeéinale d’un subtil fruite.
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