PINEAU DES CHARENTES

PINEAU BLANC

CEPAGES: Ugni-Blanc
VEILLISSEMENT: 5 ans en fdt de chéne

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION:
Arémes fruités avec des nuances de miel et

de fruits secs.
ACCORDS METS/PINEAU:Il se consomme a

I'apéritif plutét frais.

PINEAU ROUGE

CEPAGES: Merlot
VEILLISSEMENT: 3 ans en fat de chéne

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION:

Arémes de cerise et de pruneau.
ACCORDS METS/PINEAU: I/ se consomme a

I'apéritif plutét frais et se marie
parfaitement avec le chocolat.
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