LE C DU CLOS BLANC-CHARDONNAY
IGP Charentais

CEPAGES:Chardonnay

VINIFICATION:Hyper oxygénation, fermentation a basses températures,
élevage en fit de chéne 10/12 mois.

COMMENTAIRES DEGUSTATION: Le C du Clos blanc est un vin gras en bouche
caractéristique du Chardonnay. Il offre des notes boisées apportées par un
élevage d’un an en fit de chéne.

ACCORDS METS/VIN:/l se consomme a 10°-12° a I'apéritif, en
accompagnement de produits de la mer cuisinés ou en sauce.
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